Skanus Vilnius

Miesto skoniy zemelapis.

Vilnius — smalsus, kirybingas ir pilnas atradimy.
Miestas, kuriame gali per pietus i5lékti ] Pery,
vakarienés — j Japonija, o savaitgal] — ] Meksika. Be
paso, be bagaZo.

Siame Femélapyje sutilpo kone 100 viety, kurias
atrinko vilnieciai — nuo kulinariniy nuotykiy
ieskotojy iki jaukiy pusryciy viety fanuy. Tai — ne

SIMBOLIY PAAISKINIMAS:

¥ _ ;
Turi patiekaly vegaterams ir veganams

,ﬂ", Tiekia velyvuosius savaitgalio pusrycius

T Turi lauko terasg arba staliuky lauke

turistinis gidas, o vietiniy rekomendacijos: kur rasti
geriausig ramena, kur su Sunimi pavakarieniauti
terasoje, kur veganiSkas meniu skamba lyg poezija
ir pan.

Tikimés, kad ,Skanus Vilnius” padeés atsakyti | dazna
klausima — kur ir kg valgom, ir padés atrasti miesta
per gastronoming kultdra.

L
h Priima su Sunimis viduje
i o
W Tickia dienos pietus

e v parkavimo viety gatveje ar Salia

~Michelin” 1 Zvaigzdés restoranai

Nineteen18 b g

Dominikony an
Michelin * 2024 Michelin * 2025

J2enges | 2efo Andriaus Kubiliaus kuruojama
Mineteen18”, iSkart gali uZ&iuopti minimalistinj
skandinaviskg rafinuotuma. Kiekvienas kasnis — stiprus
pareiskimas — kokybe virs kiekybes”. Vieta tiems, kas
vertina slow food filosofijg ir mikrosezoning virtuve.

© nineteen18_lithuania F Nineteen1s

x - &
Dziaugsmas LY
Vilniaus g. 28

Michelin * 2024 Michelin * 2025

Sefa Martyno Pragkevitiaus restoranas tyliai, bet
uZtikrintai diktuoja Siuclaikinés lietuvidkos virtuves
tendencijas. Todel nuolat karaliauja tarp geriausiy Zalies
restorany. Cia kiekvienas patiekalas — tai sezoniniy,
vietiniy produkty ir pasaulio prieskoniy sinteze. Meniu
keiciamas pagal mikrosezonus.

@ dziaugsmas.restoranas f Dz

Neakivaizdinis
VILNIUS

L4
Pas mus restoranas 9
Pilies g. 28

Michelin * 2024 Michelin * 2025

.Pas mus” — dar viena vieta, kur ,Michelin® 2vaigide
priglunda prie kokybes, Restoranas kukliai slepiasi aktyvioje
Pilies gatveje. Jj netgi galima netycia praeiti ne nesusivokus,
kad kg tik prasilenkei su viena jdomiausiy Vilniaus
gastronominiy patiréiy, kuria &ia kuria Sefeé Vita Bartininkaite.

@ pasmusrestoranas f Pas mus rastoranas

Demo restoranas ey

T. Sevéenkos g. 16A
Michelin * 2024 Michelin * 2025

Ir ketvirtoji vieta Vilniuje, kur antrus metus i3 eilés iSkeliavo
Michelin® 2vaigZde. Ji gia gyvena tarp cemento, meno

ir gero garso takelio. | postindustrinéje erdvéje jsikdrus]
restorang galite ateiti all-in autorines vakarienes, issirinkti
savo nuotyk] i5 & lo carte arba tiesiog pasmaliZiauti keliais
small plates (jei tik gausite vietos).

@ demo_restoranas ¥ DEMO Re

@
f

Mobiligja programele
~Neakivaizdinis Vilnius”
galima atsisiysti

" App Store ‘ | ’ Gr.;ogleplay |

Taip pat jvertinti ,Michelin”

Gaspar's ol 3

Pylimo g. 23-3
Michelin Bib Gourmand 2024 ir 2025

Cia 3efas ir Seimininkas Gasparas Fernandesas i Goa
(Indija), turintis portugalidkas Saknis ir britiska kulinarinj
igsilavinima, kuria patiekalus, kuriuose susijungia skirtingy
pasaulio kultdry skoniai. Beje, Gasparo patiekalaj iSsiskiria
unikaliu prieskoniy miginiu, kurj $efui siundia giminés i3
Indijos.

gasparsrestaurant f Ga

Kristoforas
D ojig. 31
Michelin Bib Gourmand 2025

Tai - tarsi slapta Vilniaus gurmany loZe po Zydru fresky
dangumi, jsikiirusi pacioje miesto Sirdyje — Rotudes
antrajame aukite. Virtuvé orientuota | prancozy ir italy
gastronomijos pagrindus, o atmosfera — j rafinuota laika, bet
nejsitempiant.

restoranas kristoforas T Restoranas Kristoforas

* tik bare

Taip pat jvertinti ,Michelin”

Barn Bistro Ty

Visy Sventyjy g.7-110
Michelin Bib Gourmand 2025

Mors ir labai maZyte, bet nuo pat atidarymo lankytojy
liaupsinama vieta Siemet gavo Michelin” jvertinima.

Cia ateinama, kai norisi kazko stebinancio, bet kartu ir
be pretenzijos. Rodos, nelengva uZduotis, bet ne Sefui
Arnui Petroniui, kuris 2025 m. buvo jvertintas ir specialiu
Michelin' apdovanojimu,

@ barnbistro
- ®
T WY

+Michelin" rekomenducja 2024 ir 2025 sgrade

Dine” neblna, kad viena diena pavalgysi skaniai, kitga — ne,
Muoseklumas yra viena i3 Sios vietos vizitiniy korteliy. Taip
yra dél to, kad meniu pagrindas — nusistoveje kulinariniai
hitai i$ jary gerybiy, Zuvies ir mesos, kuri &ia vietoje ir
rakoma.

© dine_restoranas ¥ Dine restoranas

!

Taip pat jvertinti ,Michelin’

. an ' o &
Pacai T AN
Didziojig. 7

«Michelin® rekomenducja 2024 ir 2025 sgrase

VieSbutio restoranas, kuns atviras ir miestul nuo pusryCiy iki
vakarienes. Meniu &ia nerasite dirbtiniy kulminacijy. Priesingai,
lek3tese suprantami produktai, kunuos kirybiskal derinant
viena su kitu atrakinami modernios lietuviskos virtuves skoniai,
‘ra ir degustacinis meniu.

@ he

* tik) terasg  ** tik sekmadieniais

i PACAI Vilnius

Telegrafas avwm Y

Universit

Michelin” rekomenduocja 2024 ir 2025 sgrade

Kadaise ¢ia buvo jkurtas miesto telegrafo biuras. O dabar —
restoranas su bene vienu prabrangiausiy sostines vaizdy
pro langus. Na, o lekStese — Sefo kiryba i3 vietines kilmes,
aukigiausios kokybes produkty. Beje, sekmadieniais Cia
vyksta jspldingi velyvieji pusryiai su Svedisku stalu.

@ tele

14 Horses -y

Dominikany g. 11
Michelin Bib Gourmand 2024 ir 2025

Restoranas ir jo Sefas Justinas Misius vadovaujasi
koncepcija i3 lysves — | lek3tg", O lysviy JFarmer's Circle”
Okyje, kuriam priklauso ir 14 Horses", yra galybe, Meniu
sidlo patiekaly rinkinius, kad paragautuméte daugiau.
Skoniai &ia baltiski, bet, nusiteikite, drasas ir originalds,
14ho urant § 14Hor

* rezervuojantis batina tartis

Amandus b

Uzupio g. 22

JMichelin” rekomenduoja 2024 ir 2025 sgrase

UZupio ramybeje, toliau nuo senamiestio Surmulio, jsiklrgs
Sefas Deivydas Praspaliauskas kviecia | vakarieng, kuri
prasideda lyg spektaklis — svediai susirenka 19:00, tada
ateina eilé skoniy etiudams, trunkantiems 3 val. Meniu
keitiasi kas ménes), atspindédamas sezona ir vietiniy
produkty jvairove.

amandus.restaurant f Amandus

* 15 anksto susitarus

-y

Michelin” rekomenduoja 2024 ir 2025 sarase

Skandinaviska nuo pat pirmojo slenkscio. Elven”, kaip
tikras Siaurietis, nekelia triukEmo, tagiau jauti, kad viskas Cia
apgalvota iki detaliy — nuo ddminio sviesto iki Siaurietiskai
lakonisko interjero. Si vieta patinka tiems, kurie nemegsta
patoso, bet vertina eksperimentus |eksteje, SvieZia 2uvj ir
jary gerybes.

ely

aurant f

Justa Pasta -,y

Viokied 1. 20

Michelin” rekomenducja 2024 ir 2025 sgrade

Modernis italiski skoniai Sioje vietoje daZniausiai giriami dél

puikaus kainos ir kokybés santykio. Cia viskas skanu, jauku ir

labai nesureikiminta. Lyg sveciuose pas drauga, kuris moka

gaminti, bet nepriekaistauja, jei nori daugiau sdrio.

ustapastavilmus f
J

** tik sekmadie

Stikliai
Gaonog. 7
Michelin® rekomenduoja 2024 ir 2025 sarase

Tai yra pirmasis restoranas atkOrus Nepriklausomybe. Taip
pat ,Stikliai" yra fine dining pradininkai Lietuvaje. |sikarg
uzdarame sode po stiklo kupolu jie traukia klasikines
prancizigkos virtuves megejus. Dauguma patiekaluose
naudojamy produkty uZauginama restorano Gkyje
Dubingiuose,

@ relaisstikliaihotel F Stikliai Hotel

Augustin cwey

Did#ia)i g. 18
Michelin Bib Gourmand 2025

Cia karaliauja puikus maistas, o paprastos darZovés,
patekusios  geras Sefo Dareko Medvedevo (2025 m.
Ivertintas specialiu Michelin® jaunojo Sefo apdovanojimu)
rankas, tampa vakarienes herojemis. Tiesa, yra ir mesisky,
ir Zuvisky pasirinkimy, jei netycia jy pasigestumete savo
racione.

stin_vilnius f Augustin

Vilniaus skoniy kalendorius

Gastronomines fiestos

Vasaris
Spurgy festivalis

Bewveik dvi savaites Vilnius kviecia ragauti skirtingy
Zaliy spurgy jvairiose senamiescio vietose ir balsuoti u2
skaniausias.

Kovas
Kaziuko mugé

Tradicinis miesto renginys, centrines Vilniaus gatves
uzliejantis muzika, amatais, skanestais ir folkloru. Muge
kviecia Svesti pavasario pradzig.

Geguze—-birzelis
Saltibarséiy festivalis

Instagrarmigkiausias mety renginys, kuris miesta nudazo
roZine spalva. Renginyje karaliauja Saltibar3ciai, krybiskos
idejos ir vasariskos nuotaikas.

Rugpijltis
Vilnius Burger Fest

Burgeriy rojus Tyrmo turguje. Skirtingi restoranai sidlo
i&skirtinius meésainius, 3alia Kldry parke vyksta piknikai ir
skamba muzika, kuri padeda istrepséti vietos dar vienam
burgeriui,

PietryCiy Azijos virtuve

= 1]
Saigon Trem Y
Jaksto g. 7, Saltoniskiy g. 9
Pirmoji autentidka vietnamietiska virtuveé Vilniuje, kuri, nors
atsiranda daug naujy viety, idlieka populiari tarp Azijos
virtuvés mégejy. Skoniai &ia rydkas, kainos — pagristos, o
pOrcijos — gausios.

saigonwvilnius F Saigon vietnamietiska virtuve

Briusly el 9

slandijos g. 4

Susitikimy vieta, veikianti jau du degimtmedius, ir vis dar
madinga bei mégstama. Cia dera tailandietiZka ugnis,
japoniska disciplina, koréjietiskas rokenrolas ir Siek tiek
vietiniy Sefy pankavimo kuriant patiekalus. Jaunimo
pamegta vieta ir diena, ir naktj.

@ briusly.restaurant f Briusiy

Viet.inés el N

Visy Sventyjy g. 5

Vietnamo gatves maisto taskas tiems, kas vertina
autentizkuma. Salia tradicinés pho sriubos ir bun rieu &ia
rasite veganisky pasirinkimy, kuriuos lydi fermentucti

ar marinuoti ingredientai. Populiards jy limonadai ir
vietnamietiska kava. Vakarienas ia kartais baigiasi pop-up
vakaréliais.

@ viet_ines f vietines

Japoniska virtuve

OISY Izakaya ey

Cia galite pasijausti tarsi tradiciniame Tokijo izakaya bare ir
giliau paZinti Japonijos virtuve ne tik per klasikinj sugj, bet
ir per autentiskus izakaya stiliaus patiekalus. Tiek greitiems
pietums, tiek ilgam vakarui.

@ qisy_izakaya f OISY Izakaya

* tik sekmadieniais

-
i§=
“

Sushi Masters

(=]

Ligjyklos

Sie meistrai garséja ne tik aukitos kokybés susiais, bet ir
rafinuotu aptarnavimu bei jaukia atmosfera, tinkama tiek
vakarienei, tiek verslo pietums. O ketvirtadieniais Cia vyksta
omakase vakarienes, kai Sefas pristato apie 15 patiekaly
degustacin] meniu.

@ sush masters_viinius f Sushi Masters Vilnius

I Hate Sushi -y

Vytauto g. 35

|$siskiria 13 kity viety ne tik provokuojandiu pavadinimu,
bet ir iskirtiniu poZidriu | susiy kultdra. Meniu gia gausu
netikéty jy varianty: nuo wagyu jautienos susiy iki mango
su tunu ritineliy. | Hate Sushi” — tai manifestas pries
standartus, jsikOres Zvéryne.

@ ihatesushi F | Hate Sushi

Rugpjltis
~Le Diner en Blanc”

Tai elegantiZkas baltasis piknikas, kurio vieta iki pat
renginio dienos islieka paslaptyje. Baltai vilkintys dalyviai
vakarieniauja kokioje nors netiketoje Vilniaus vietoje.

Lapkritis
Gastronomijos savaité

Vilniaus ir kity miesty restoranai kviecia ragauti
degustaciniy meniu. Kasmet tai savaitei $efai kuria
specialius patiekalus skoniy megéjams.

Gruodis
Kalédy miestelis

Cia kvepia Sventémis. Aplink centrine miesto egle
susiblrusiuose nameliuose magiskai burbulivoja karétas
Sokoladas, skrunda rieSutai, kvepia kepami blynai ir vafliai,

Ryziy Jara oy

Sv. lgnoto g. 14

Cia per skonius galima pakeliauti po Japonija, Koréja ir
Tailanda. Lankytojy daZniausiai rekomenduocjami patiekalai —
ramenas, Tom Yumn sriuba, Gochujong vistiena ir Japchae
(Cepsi). Jara, | kurig norisi grjzti, kal ieSkai ryskiy skoniy.

© ryziujura F RYZIY JURA

Gogi Guy e wey

Pylimo g. 46, Verkiy g. 29A

Tai Ziuolaiking Koréja Vilniaus Sirdyje. Vieta, kur susitinka
korejiediy virtuvé, tradicinis jy gérimas soju ir K-pop kultra.
Meniu &ia rasite ir Zymiuosius Dorsirak (korgjietika piety
dézute), ir traskig vistyte, ir dar daug kitokio korejietisko
gatvés maisto. Beje, ar esate ragave panakotos kaciuko?

vimius f GO

| GUY

Kamikadzé - e

Kiaipedos g

Jamikadzes” virtuvéje sukasi patyres Sefas Keishi Yarmauchi
i% Japonijos, todél ramenas &ia tirdtas, umami gilus kaip
meditacija, o tempura traski. Vizualiai ,Kamikadze" - tai
japoniskas wabi-sabi su vilnietiSku poskiu.

@ kamikadzevilnius f Kamikadze Japony virtuve

Tachi Machi canwy

BasanaviCiaus g. 9A

Japonidko gatveés maisto vietelé be blizgesio, bet su
charakteriu. |sipatoginusi tarp Basanavitiaus gatves

ir Reformaty parka — lyg nedidelis Tokijo skersgatvio
fragmentas. Cia karaliauja okonomiyaki — japoniski blynai.
@ tachimact
f Tachi Mac

Skanus
Vilnius

Rekomenduoja
vilnieciai

Neakivaizdinis
VILNIUS

Donde

T. Sevéenkos g 19

Cia gali suinoti, kuo Teksaso maistas skiriasi nuo Meksikos.
Vietos Seimininke Indré augo Teksaso valstijoje, kur kone
kasdien j mokykla eidama nusipirkdavo taky, Ji tikrai #ino,
kas yra geri takai. Tad €ia nera bandyrmy sekti kiekvieng
kulinaring mada.

[© dondetacos F €

La Capital T Y

Saltoniskiy g

Vietiniame Lotyny Amerikos virtuviy Zemeélapyje — tai
rySkus taskas, kur gatvés maisto kultira Soka pasélusia
salsg su autentiskais ir istoriniais Meksikos skoniais. Cia
kiekvienas takas pasakoja istorijg, kiekvienas birria Saukstas
yra mazyte revoliucija.

© lacapital mexican.cuisine f Lacapital

No Forks
Mexican Grill

Vokieciyg. 9

-, -

Iy
Dar viena garantuoty taky stotelé Vilniaus senamiescio
Sirdyje. O buritai tia traskds i3 iforés, bet su sultingu
charakteriu viduje. Veganisky varianty ne tik irgi yra, bet jie
rimtai varzosi del demesio.

nofarksmexicananll f Mo Forks Mexican Grill

Italiska virtuve

Uzupio picerija -y

Paupic g, 3

‘ieta, kur picos ragavimas primena maZa pabégima j
Italija — tik be lektuvo bilieto. Siai picerijai netgi buvo
Iteiktas sertifikatas, liudijantis, kad Cia gali bOti kepamos
tikros Neapolio picos, o ,The Mew York Times" 5ig vietg
itrauke | 15 geriausiy pasaulio picerijy sgrasa.

@ Uz f Uzupio pizzeria
Da Antonio -
Vilniaus g. 23

«Michelin” rekomenduoja 2024 ir 2025 sarade

ledkai vietos, kur pietis virsta letu ritualu, o vakariene - lyg
gurmaniskas nuotykis? ,Da Antonio” — tai tikras dolce vita
pasirinkimas. Meniu gausus — nuo subtilaus Vitello Tonnato
iki ranky darbo Ravioli con Ricotta e Spinaci. Kiekvienas
kasnis — tarsi $efo paradytas meilés laigkas Italijai.

@ daantoniovilnius f Da Antonio Restat ts

Le Travi .

UZupio g. 19
Michelin Bib Gourmand 2024 ir 2025

SvieZios italitkos pastos (ir ne tik) vieta, kur meniu keigiasi
kasdien (pasitikrinkite, kas iandien |ék&tése, instagrame).
Pati vieta autentiska iki menkiausiy detaliy. O italiskg

El Gato Negro -y

Maugarduke g. 12
Michelin Bib Gourmand 2025

Tai autentifko meksikietisko maisto restoranas.
Quesabirria traski i5 i5ores ir tokia sultinga, kad net kapsi.
Kaip priklauso, fachitos — karsto, Svelnaus ir atraus
harmonija. O atmosfera — kaip pas draugg meksikietj
namuose. Nuestra casa es su casa. Tiesa, vasara nedirba.

© elgato

vilnius F El Gato Nex

Casa Peligrosa - -y

Visy Sventy|y .5

Vieta, kur po storais XVl a. vienuolyno skliautais verda
Siuclaiking Meksika su visais savo aitrumais, dimais ir
citrusinemis gaidomis. Cia rasite ir taky, ir barbacoa
mesos, ir kesadilijy, tadiau meniu nesustoja ties klasika.

@ casa_peligrosa f cas

svetinguma cia pastiprina svetiams atvira virtuve ir
Seimininkas italas,

© letravivilnius T Le Travi

Flying Tomato
Pizza
Pillesg. B

1]

awwy

Cia kepamos ne Siaip picos — &ia fermentacijos kultdra
pakyléta iki kulto. Plonas, tragkus, subtiliai rig3tus padas
atsiduria kaZkur tarp neapolietiskos klasikos ir laukiniy
sourdough eksperimenty, paremty ilgy brandinimu (net
iki 48 val.). Vos atsikandgs jauti — viskas daroma ne del
mados, o dél skonio,

&) flyingtomato.pizza f Flying Tomato Pizza

- : i &
Firenze THoaN
Paupiog. 16

Italijoje tokia vieta baty vadinama bisteccheria, Tiesa,
meniu &ia platesnis ir jkveptas Toskanos sauléje uZauginty
SvieZiy produkty. Firenze" gali pasigirti erdvia terasa,
Svieziais italiskais produktais ir autentiskumu lekstése. Cia
néra pavirsutinisko Ciao bella. Tikra, Silta. Gardu.

(@ firenzevilnius F Firenze Ristorante



Dar daugiau europietisky skoniy

Saint Germain el g

Literaty g.2

Prancizitka dvasia idversta | kasdiene kalba: be nosies
rietimo, be aksominiy uZuolaidy, bet su Sviefia mesa

ar 2uvimi, sviestu kvepiandia duona, velniskai gera
padazy alchemija ir vynu, Tai restoranas, kuris nevaidina
Paryziaus, bet leidZia jj patirti.

G| saintgermainresto f saint Germain restoranas

Stebuklai ey

L Stuokos-Guceviiaus g. 1, Gynejy g. 14
Michelin® rekomenduoja 2024 ir 2025 sarade

Garseja stebuklingais raw ir grilio patiekalais. Taip pat
daZnai stebina darydami tai, kg moka geriausiai — kuria
skonio patirt] perzengdami jprasty vakarieniy ribas.
Ideali vieta su proga. Beje, Vilniuje yra du ,Stebuklai® —
prie Katedros ir prie Parlamento, jie savaip skiriasi vaizdu
ir meniu.

stebuklai f Stebukiai

Galo do Porto e

Ausras Varty g. 11

Jausmas, lyg botumete prisede Vilniuje ir nusileide Porto,
kur kvepia Atlanto véjais. Sio restorano meniu rasite
portugaliska klasika: keptus espetados iedmelius, menke

Jvertinti pusryciai

Backstage - 5
Cafe ol 0 LY\
Vokietiy g. 6; T. Sev&enkos g, 16H

Si vieta — ne tik kava ar kiauginiene. Tai estetika, kuri
padeda kiek sulétinti ryto tempa. MNors Siy viety DMR
iZraiZytas kavos tirdciais, pusryCiy meniu yra idsamus ir
itlieka stabiliai dosnus iki 15 val. Beje, Naujamiestio ir
Senamiescio kaviniy meniu skiriasi.

@ cafebackstage f Backstage Cafe

Druska Miltai
Vanduo

Aukstaiiy g. 7; Verkiy g. 29D

- Ay

Jei Vilniuje egzistuoja vieta, kur pusrygiai virsta ritualu,
o duona — kulty, tai yra DMV, Kiekvienas pusry&iy
patiekalas turi savo charakter]. PavyzdZiui, Paupio DMV
sitilo 3tai tok] netiketa postkj — Benedikto kiauinius su
mink3takiauciu krabu,

© dvmkepykla f Druska Miltai Vanduo Kepykla
* tik Verkiy o

. - o
Spricas Brunch T oWy

Sv, Stepona g, 33

Jsikares netoli Vilniaus stoties Spricas Brunch” yra dar
neatrasta vélyvyjy pusry&iy vieta, Aplinka &ia visiskai
nepretenzinga, kviecianti pasedeti ilgiau, pasimegauti

Mesos megejams

- b 4
MOMO Grill A 4 )
Totariy g. 1
Michelin® rekomenduoja 2024 ir 2025 sarade

Sis sefo Vytauto Samaviciaus restoranas garséja

diimo skonio mesos ir Zuvies patiekalais. Ingredienty
prasme patiekalai nera kormnpleksiski, receptai i3 paZidros
nesudetingi. Tadiau vietos kirybai virtuve atranda, ir
gausiai. Dauguma momo patiekaly skirti dalintis.

momo_grill F MOMO grill Vilnius

Smash By Mama
saké paeis

Pliesq. 23

T ey

.. ir mama buvo teisi. Kartais del mésainio ¢ia susidaro
eiles. Tagiau tiek burnoje tirpstantys meésainiai, tiek
skambids jvertinimai intermete t3 eile pateisina. Pagrindinis
meniu herojus yra OG Smash Burger, tatiau ir vegetarai
neliks nuskriausti,

mama.sakesmash f Mama sakeé pasis

bacathau pavidaly, katilélius cataplanos, kurie skamba lyg
burtaZodis, bet iSties — tai tikra jOry gerybiy fiesta.

galodoporto f Galo do Porta

MO Bistro

Pylimo g. 17

Jei ieskote vietos, kur kiryba nesibaigia muziejuje, MO
Bistra" yra ta vieta. Rekomenduojama visiems, kurie vertina
turinj, ne tik forma. Kol laukiate maisto, démesj patrauks
Kestucio Grigalidno restorano patirtj praturtinantys kriniai,

mobistrovilnius § MO bistro x DMV

Farmer and
the Ocean

Vilniaus g. 25

il

awwy

«Michelin” rekomenducja 2024 ir 2025 sarase

Pavadinimas kalba uZ save — tarsi lietuviskas dkis boty
pametes galva dél vandenyno. Cia sezonas diktuoja meniy,
o gamta — termpa. Viena diena ragauji stinty, kvepiangiy
Kursiy mariomis, kitg — kriauklese garuojanciy midijy su
Slakeliu putojanciojo. Svarbiausia — visuomet Sviezia ir su
akisku svetingumu bei elegantisku patiekimu.

farmerandtheocean ¥ Farmer & The Ocean

spalvingomis lékitémis (nuo varikeétuky iki skrebuéiy su
steiku) ir, Zinoma, vietos vizitine — italisku Spricu rankoje.

spricasbrunch  F Spricas

LOLA R

Naugarduko g. 2A

Naugarduko ir Pylimo gatviy sankirtoje susitinka pasaulio
pusrytiniai skoniai: nuo japonidko kiaudinio sumustinio iki
amerikietidkojo tuna melt, nuo meksikietisko taco bell
wrapo iki turkiky kiauSiniy su jogurtu. Ir visas Sis ryto meniu
tiekiarnas visg diena.

© 1olavilnius f LOLA Vilnius

Habits - WY

AukstaiCiyg. 5

StalC

Gimes Kaune Habits" atidaré ambasada ir Vilniaus Paupyje.
Garséja originaliais kepiniais. Cia taip pat galima paragauti ir
firminiy velyvyjy pusry&iy — nuo milijonieriaus kiauginienés
iki Jeruzales beigeliy. Beje, socialiniai tinklai maitinasi
Habits" turiniu ne maziau nei realds lankytojai.

© habitsbakery F Habits Bakery

Markus & Co v

M. Antokalskio g. 11

Siai vietai jau 30 mety (1), o ja vis dar linksniuocja kaip
vieng geriausiy steiky viety Vilniuje. Tikra meistryste,
ne kitaip. O kur dar dosnios porcijos, auksto lygio
aptarnavimas ir tikro garse muzika savaitgaliais, kuri
isirago | bendra Sio restorano patyrima.

MeatingRoom “TwW oY
Vilniaus g. 18

Tai susitikimuy, kepsniy ir tapy vieta, Meniu paZibos — tokie
delikatesai kaip urugvajietitkas pomentes jautienos kepsnys,
argentinietiskas marmurinis rib eye, antienos Slaunelés,
uZkeptos austres ar netgi Sviezi kanadietiski omarai.
Savaitgaliais, blna, puotavimas kepsniais virsta vakareliu.

meatingroom f Meating Room Vilnius

Protéviai - 0,y

Cdminiy g. 3
Michelin” rekomenduocja 2024 ir 2025 sarase

Cia susijungia senovés ritualai ir Siuolaiking gastronomija.
Sio restorano Sirdis — atvira ugnis, ant kurios kepami jvairds
mesos patiekalai, pavyzdziui, 80 dieny brandinta jautiena,
antrekotas, koji iSpjova ar wagyu nugaring is Australijos.
Tiesa, meniu rasite ir jvairiy uZkandZiy bei Zuvies patiekaly.

@ proteviai f Protéviai

* tik su maZais

Artimuyjy Ryty ir kaukazietiska virtuve

Kinza e 2.

Naugarduko g. 14

Autentiska Vidurio Azijos virtuve, vadovaujama MNig'matilla
Tolaganovo, kvietia sugrjzti, kai norisi aromatingy, sodriy,
Zilkinés tekstlros gastronominiy patyriy. Cia puikiai dera
veganiski ir mesiski pasirinkimai, todel kiekvienas atras, ko
nors sau.

@ kinzaviinius f KINZA

Chinkali Namai el 2

Architekty g. 11

Viename seniausiy ,naujyjy” Vilniaus rajony, Lazdynuose,
jsikdre ,Chinkali namai” — tarsi grjiZimas j praeitj. Taciau ir
chinkaliai nera modernus patiekalas, tad viskas Cia dera.
Zinuté naujokams — chinkaliai paprastai valgomi rankomis
sugriebus uz kotelio” ir pasibarscius druska su pipirais.

Petra Bakery p )
& Falafel Trwey

Kalvarijy g. 59

Metoli Kalvarijy turgaus Surmulio jsikdrusi ne kiek
nepretenzinga falafeliy (ir ne tik) vieta kvietia ragauti
Artimyjuy Ryty skoniy. Falafeliai Cia traskds, bet ne sausi,
o humusas — aksominis, Lankytojai giria 8ia vieta uz
autentiskg Levanto virtuve ir prieinamas kainas.

@ petra.bakery.shawarma F petra Bakery & Shawarma

Lietuviska virtuve

Neringa " rTey

Gediming pr. 23

Tai — gyvas Vilniaus istorijos fragmentas. Nuo 1959-yjy

&ia trauké bohemos atstovai, menininkai ir inteligentija. ki
Siol meniu atnaujinamas su pagarba tradicijai. Jame vis dar
rasite ir legendinj ,Kyjiva” kotleta. Taip pat ir interjere liko
istorijos — nors atsinaujing, taciau subtiliai,

nenngarestoranasirbaral f Meringa Restoranas ir Baraj

Zemaid&iy gsotis b L

Naugarduko g, 32-1

Zemaidiy asotis” — tarsi laiko kapsulé. Bidamas &ia gali
pasijusti lyg grizes j vaikyste, bet suaugusiojo akimis. Cia
sidloma autentiZka lietuviska ir Zemaitiska virtuve, paruosta
pagal senovinius receptus. Jokiy interpretacijy.

f Zemaiciy Asotis

Snekutis ey
Sv. Mikalojaus g. 15

Jei norisi vietas, kur tradicing lietuviska virtuvé dera su
neformaliu Vilniaus senamieséio Surmuliu, Snekutis” yra

ta stotele. Cia susitinka vietiniai gyventojai ir pasaulio
keliautojai, ieSkantys autentiskos patirties. Juos daznai
suvienija ekrane transliuojamos sporto rungtynes.

© snekutis_baras T Snekutis

Veganiskai ir vegetariskai

RoseHip Vegan ; .

= - - w Cd
Bistro Tw ey
Pylimo g. 22D
Bent 5 mésainiy variantai (nuo Beyond Meat iki kazkuo
kitu neapsimetanciy darzoviniy paplotéliy), spalvingi
Budos dubenéliai, kurie primena maistu megautis letai ir
gyventi ryskiai, bel rimtas saradas uZzkandZiy — viskas i3
augaly, be moralizavimo, bet su charakteriu. Net visavalgiai
rekomenduagja.

© rosehip_vegan f RoseHip Vegan Bistro

* tik sekmadieniais

Sweet Love
Caffe

Totoriy g. 3

- W e Y

15 pirma 2vilgsnio primena iliustracijg i5 indisky pasaky knygos.
Tatiau maistas — ne maZiau kirybiSkas nei interjeras. Tiesa, ne
indigkas, o jkvéptas lietuvidkos klasikos ir tiesiog skaniy dakyky.
Ar ragavote picos su varskes sriu, kepta duona, krapais,
bulvémis ir dar kai kuo?

sweetlove_caffe F Sweet Love Caffe

A - - C
Kiras R
Totory g. 7, Pylimo g. 21B, Konstitucijos pr. 74

Sios trys kiro ambasados garséja veganiskais desertais ir
nostalgisku interjeru, Karamelinis avinZirniy tortas, aguony

- -y

selezinkelio g: BA, Architekty g. 152A,

JAzerai” — tai kebabiniy Seima, sidlanti autentiskus kebabus
ir igsiskirianti i$ jprasty kebabiniy. Taip pat tai — kultdring
patirtis, atspindinti Vilniaus gastronominj jvairiapusiskuma,
Beje, nejprasta aplinka (ir socialiniy tinkly komunikacija) tik
prideda Sioms vietoms daugiau unikalumo.

@ azera. F Azerai

* ne prie visy kebabiniy

Ugruzina ey

Kalvarijy g. 594-1

UZtenka pasizidreti | itin sekminga Sios vietos instagramo
profil} ir akimirksniu supranti, ko tikétis — autentika +
maistas, kuris uZdega ne tik kiing, bet ir siela, Chinkaliai,
chatiapuriai, kebabai, chario sriuba... Pasiruogkite ilgam ir
sotiam valgymo ritualui.

ugruzinass F Ugruzina

Ertlio namas y v

Sv, Jonog 7
«Michelin” rekomenduocja 2024 ir 2025 sarase

Norite suZinoti, ka valgé &io kradto didikai? Sefas Tomas
Rimydis kvietia ] kulinaring kelione laiku — nuo XV| a. iki iy
dieny. Cia kiskvienas patiekalas — tai istorinis pasakojimas,
Sidlo degustacines vakarienes, kuriy meniu keitiamas 6
kartus per metus.

&) ertlia_namas f Ertiio Namas

Stikliai Taverna Wy

Gaono g. 7

Cia atgimsta tarpukario Lietuvos receptai, o tam naudojami
ekologiski ingredientai i3 nuosavo Okio Dubingiuose.

Meniu — tokie patiekalai kaip namines desreles, avienos
guliatas, duonos ir samanes” ledai. Pastarieji buvo sukurti
oficialaus karalifkojo vizito proga ir sulauké tarptautinio
pripaZinimo.

© stikliai_alude_tavern f stikliai Tavern

pyragas ar ,Snickers” pyragaiciai — tik keli meniu hitai, kurie
nustebins net ir jpratusius prie tradiciniy kepiniy.

@ kirasvilnius f Kiras

Holigans a0 L T8

Verkiy g. 27

Tai ne giaip veganiskas restoranas. Tai dar vienas manifestas,
kad ir be gyvulinés kilmeés produkty maistas gali biti itin
gardus, o desertai be glitimo ir rafinuoto cukraus — tobuli,
Tam reikia daug uzsispyrimao, iSradinguma, meiles ir
iSmanymo, bet ie chuliganai” tai turi.

haligans.it f Holigans

Colibri Vegan
Food

Barboros Radvilaites g. 7

-y

Maujokas augalinio maisto restorany Zemelapyje. Kadangi
& vieta — vietnamietidko restorano ,Saigon” brolis, meniu
rasite ir veganigko vietnamietisko maisto varianty. ,Colibri”
taip pat yra atvira erdvé renginiams ir bendruomenes
susibdrimams,

@ colibriveganfoed F Colibri Vegan food

Su vaikais

The Urban
Garden

J. BasanaviCiaus g. 3

- i
T ey

Sveiko maisto oazé nuo pusryEiy iki ankstyvos vakarienés su
Zaidimy kampeliu maziesiems, Lekstes ant staly Cia keliauja
spalvotos, vegetariskos ar veganikos, prisotintos organizmui
naudingy produkty. Interjere — 3iek tiek Balio motywy, tiesa,
rmeniu jy rasite dar daugiau.

@ theurbangarden_vilnius F The Urban Garden

Vafliynamai TwWhwe Y

Verkiy g. 28A

Dar vienas Seimos restoranas su pramogomis maZiesiems.
O vietos 2vaigZdés — mayliy pamégti vafliai. Cia jie — ne tik
saldls desertai, bet ir rimti patiekalai. PavyzdZiui, su plésyta
kiauliena ar lasiga. Meniu yra ir veganiky ar be glitimo vafliy.

vafliunamai F Vafliy namai

Miesto
laboratorija

Antakalnio g. 17-13

W ey

Si vieta, tarsi slapta miesto oaze, jsitaisiusi Sapiegy parke tarp
medZziy, turi didele Sird] (pajausite apsilanke). Indai nevienodi,
bet nuctaika vientisa: viskas tvaru, mylint gamta, veikiant, o ne
kalbant. Meniu — paprasti naminiai Svie#i patiekalai,

© miesto_labaratorija f Miesto Laboratorija

Maisto turgus

Paupio turgus TwW N weY

Aukstaidiy g. 7

|sikares moderniajame Paupyje, $is maisto turgus jungia
17 restorany, 3 barus ir kelias krautuveéles, sidlancias jvairiy
Zaliy virtuves — nuo gruzinigky chadapuriy iki japonisko
rameno. Kiekvienas ras kazka sau, todel tai yra vilniegiy
pamegta susitikimy vieta. Beje, interjeras primena
atogrgzy Siltnamj: stiklines lubos, apie pusantro tOkstancio
Zaliuojandiy augaly ir daug natdralios Sviesos.

E) paupic_turgus f Paupia turgus

Benedikto

turgus
Ukmerges g. 2594

ey

Isikires Ukmerges gatveje, 5is stiklo ir Sviesos pripildytas
paviljonas labiau primena Barselonos Bogueria ar ParyZiaus
Marche des Enfants Rouges nei tradicing lietuviskg
turgaviete. Platus asortimentas vilioja ragauti — nuo

SvieZiy darfoviy ir pieno produkty iki gurmanisky pasaulio
skoniy. Antrame aukite jrengtas balkonas leidZia ramiai
pasimegauti jsigytais skanestais stebint turgaus Surmulj.

benediktoturgus f BENEDIKTO TURGUS

Arciau gamtos

Panama Food
Garden

Wiykinto g. 17A

ey

Maisto kurortas vienoje romantiskiausiy Vilniaus viety —
Zvéryne po gluosniais. Meniu — tarsi kulinaring kelioné nuo
Azijos pakranciy iki VidurZemio jaros. Kelios erdves prisésti:
autentitkas medinis namas, unikalus Siltnamis ir jauki terasa.

@ panamafoodgarden f Panama Food garden

Veranda - 0w Y

Kestudio g 32

Dar viena vieta Zveéryne aréiau gamtos. Cia ritmas sulétéja
savaime. Veranda" — tai medinis namas, Zydintis kiemas,
dZiazas savaitgaliais ir meniu be patoso, bet su gerai
paZjstarmaus skoniais. Eini &ia ne dél prestiZo, o dél to, kad
¢ia gera.

verandanamu.restoranas £ Namy restoranas Veranda
" = - - CJ

Fabrikélis Ly

Pasaky g. 9

JMichelin” rekomenduocja 2024 ir 2025 sarase

Meformalus fine dining restoranas Valakampiy pudyny
apsuptyje. Cia tiskiamas sezoninis maistas i3 netoliese
uZauginty darzoviy, misko gérybiy ir kity SvieZiy produkty.

Casa La Familia -y

Radninky g. 18

Cia malkomis kdrenamoje krosnyje kepamos vegetariskos
ir veganidkos picos, o interjeras kuria namy jaukurma. Beje,
&i vieta labai patinka Zeimoms su vaikais, nes turi visuomet
Surmulivojant] Zaidimy kambarj.

(@ casslatamilia. f Casa La Familia

Rotonda -, ey

Barboros Radvilaites g. 6A

Tai — ramybeés stotele tarp Zingsniy Sereikiskiy parke.
Vidurdien] pasidlys Seimai tinkama piety varianta, po piety —
kavos ir pyrago su vaizdu | Gedimino pilj, o vakare — gal

net dvente su rezervacija. Kartais ,Rotondoje” rengiamos
specialios veiklos maZiesiems. Taip pat yra vaiky Zaidimy
erdve,

@ rotonda _parko_restoranas f Rotonda

Senatoriy ; P
pasazas T ey
Dominikony g. 1

Sis 400 mety senumo pastaty kompleksas atgime

kaip tvarios Siuolaikings gastronomijos sala Vilniaus
senamiestyje. PasaZe jsikire du Michelin® jvertinti
restoranai — MNineteen18" ir 14Horses". Taip pat &ia rasite
kepyklele, kurioje duona kepama i3 vietiniy dkiy milty,
mesine su angusy jautiena ir kita SvieZiena, vyno bara

su biodinaminiu vynu ir knygyna, kuriame gausu leidiniy
kulinarine ir tvarumo tematikomis.

@ senatoriupasazas f Senatoriy PasaZas

11 ’
Halés turgus R L R
Pylimo g. 58

Tai yra seniausia iki Siol veikianti turgavieté Vilniuje, kur
senosios tradicijos susitinka su Siuolaikine gastronomija.
Isikiirgs istoriniame pastate, kurj 1906 m. suprojektavo
architektas Vaclovas Michnevicius, turgus issiskiria
plieninémis konstrukcijomnis, primenanciomis Eifelio boksto
architektara. Cia rasite jvairiy maisto prekiy, Svieziy vaisiy

ir darzoviy, misko gerybiy, taip pat vietiniy gamintojy
produkty, tokiy kaip namine ducna, arbata, kava, sOriai ir
net vynas.

Daugeliui 5i vieta — vis dar didis kulinarinis atradimas. Kitaip
tariant, pasaka Pasaky gatveje.

@ tabrikelis. F Fabrikelis

Vingio istorijos ok 1

M. K. Ciurlionio g. 100

Jsikarusi legendinés Vingio parko estrados uZkulisiuose,

&i kavine su dengta terasa kviecia tiek vasara, tiek Ziema
pasimegauti maistu aréiau gamtos. Puikiai tinka ir ramiam
rytui su knyga, ir vakarui su draugais. Meniu platus visiems
skaniams — nuo velyvyjy pusrygiy iki vakarienes.

@ vingioistorijos ¥ Vingio Isterijos

Pusynai e LT

Nemendines pl. 37

Vieta jsikirusi tarp Nidg menandiy pudy, vos keliclika
minuciy nuo Vilniaus centro autormobiliu. Zalias kiemas,
skimb&iojantios taures, Surmulivajantys svedial, sporto
aikstynas ir maistas nuo ugnies. Meniu rasite tradicinius
lietuviskus patiekalus su Siuclaikisku prieskoniu.

@ pusynai,focdonfire f PuSynai Food on Fire

Desertines ir kepyklos

LaMadeleine “TwW ey

UZupio g. 13, Naugarduko g. 41

Vieta, kur senieji receptai nesensta, o kepiniai kalba pranctzy
kalba, ir jie ia — ne dekoracija prie kavos, o pagrindiniai
veikejai. La Madeleine” konditerés, anot lankytojy, Jj kiekviena
kepinj sudeda ne tik sviesta, bet ir irdj",

lamadeleine_kepyklele f La Madelsine

MON -y

Sv. Mikalojaus g. 3

Nuklyde nuo Viokiegiy gatves surmulio link Sv. Mikalojaus
tylos, atrasite ,mon." — kavine su rafinuoty deserty pasidla.
Widuje — Lino Kaziulionio paveikslai, lauke — vijokliais
apauges kiemelis. Be saldésiy, Cia tiekiama vietoje
skrudinama kava ir gurmaniski pusry&iai.

@ monwin f maor.vin

Boka Bakery -~y

Verkiy g. 31A

Tarsi kepiniy teatre, kuriame scenos uZdanga — stikling
pertvara. Cia leidZiama stebéti visg ranky darbo kepiniy
gamybos procesa — nuo tedlos minkymao iki paskutinio
glajaus potépio. Pistacijy kruasanai, kiméiy skrebudiai ar
klasikinis sOrio pyragas — kiekvienas kasnis vertas keliones
iki Verkiy gatves,

@ boka_bakery f Boka bakery

Gastrobarai

Saduto Tuto oy

Traky g. 15

Sviei ir gilkiniai VidurZemio jiros regiono skoniai +
natdralus, biodinaminis vynas — tokia Sios vietos sékmés
formulé. Meniu skirtas dalintis — nuo 3vieZiai keptos
chalos su namy gamybos labneh iki Snicelio surmustiniy,
Pavadinimas kilo i3 1974 m. lietuviko filmo ,Saddto Toto",
Jis yra apie draugy kodg — jei vienas jj taria, kitas negali
pasakyti ,ne”.

@ sadutotute F Sadute Tuto

Estrada - W Y

Vilniaus g. 22-3

Estrada” — daugiau nei baras. Tai vieta, kur susilieja miesto
kultdra, muzika ir bendruomeng. Pirmoji Vilniaus dainykla
su atvira scena. Prie visy pramogy &ia yra maisto, jkvepto
VidurZemio jdros regiono. Maloniai nustebsite paragave
labneh ar sumustiniy su brijodémis, pabarstyty gerai
parinkta muzika.

estradavilnius f Estrada

- b g
SOMM imy
Pylimo g. 21

Vietos su solidZia vyno kolekcija Sirdis — vienas geriausiy
Baltijos Saliy someljé Narimantas MieZys. Maisto meniu —
prie vyno. Cia dominuoja tartarai, karpacio, sagimiai, o

Vakariene — vakarelis

Pachamama
Dinner Club

Gedimino pr. 9

-y

Peru skoniai Vilniuje. Cia atstovaujama nikkei virtuvei,

kuri jungia japoniZka gamybos technika su peruietidkais
ingredientais. Patiekalai skirti dalintis, todél 8ia vieta megsta
draugy kompanijos, todel savaitgalio vakarienes daZnai
perauga ] judesiukg.

pachamamavilnius f Pachamama Dinner Club

Bizzare Restaurant .
[

& Bar L)

Pylimo g. 38

Vakaras Bizarre" pasizymi ,neZinai, kuo baigsis” jausmu,

Jis ir traukia €ia. Meniu — Zaismingas, bet rimtai paruostas:

nuo small plates iki netikety deserty. Tai vieta, kur eini ne

tik pavalgyti, bet ir pabégti — | truputj pasélusj, bet stilinga

Vilniaus gyvenima.

bizarrevilnius F Bizarre Vilnius Restaurant&Ban

* == v
HelJi T Y
LukiSkiy g. 3
«Michelin” rekomenduoja 2024 ir 2025 sgrase

Sioje vietoje Vilnius drasiai flirtuoja su pasaulio megapoliais.
Tiek skoniais (nuo subtiliai pakoreguoty Azijos ikony iki
vakarietidky klasiky), tiek atmosfera (bina groja didzéjai,

Pleassurie LT

Sv. Stepono g. 22, Aukstaiciy g. 12, Saltoniskiy g. 2

Cia klasiking konditerija i kulinarija derinama su
Siuclaikine mitybos idmintimi: kepiniai be rafinuoto
cukraus, balty kvietiniy milty, glitimo ar laktozés. Tai vieta,
kur galima rasti skanésty, pritaikyty jvairoms dietoms —
nuo keto iki veganiskos.

pleassurie f Pleassune

-y

Heydekrug

Aukstaiciyg. 7

Cia nesivaikoma triuky ir mady, tad nerasite margy
glajy ar instagraminiy bok3ty. Vietoj to — skoniy giluma
ir tekstry 3okis. Kepiniai purds, drégni, sotds, bet
nesuteikiantys sunkumo. Tikras sviestas, tikra grietine,
jokiy riebaly misiniy. Yra ir nesaldziy varianty.

heydekrug_kepykla f Heydekrug kepykla

populiariausias patiekalas — keptuvéles (tigriniy krevediy,
portobello grybao ir sraigiy).

@ somm_it F Somm

Vistide -y

Raugyklos g. 3-13

Si vieta primena draugo buta, kuriame italisky uzkandziy
vakarienés virsta improvizuotais vakaréliais. Jy metu
Emilija ir Alessia, vietos Seimininkés, ne tik parenka
i&skirtinius natdralius vynus, bet ir dalijasi jy kilmes
paslaptimis. |deali vieta solo vyno taurei Ziema,
pasimatyrmui vasarg ir laikui tarp ju.

[© _vistide_ F vistide

Plusone Y

Sv. Mykalo g. 4

Dienos Sviesoje Cia veikia Kitchen Coffee", kur kvepia
SvieZia kava, O vakare &i vieta virsta ,plusone’, kur skamba
taurés ir SnabZda istorijos apie natdraly vyna bei maisto
dalijimosi dZiaugsma. Virtuve — be sieny. Jkvepta Artimuyjy
Ryty, bet nevarzoma taisykliy.

@ plusanevilnius f Plusone « Vilnius

dainuoja vokalistai), tiek aptarnavimu. ,HeJi* someljé
Martynas Pravilionis 2025 m. gavo specialy ,Michelin”
apdovanojima.

@ hejirestaurant f Heli Restaurant

* veganams - infarmuoti 15 anksto

- L
Motif )
Didzioji g. 30
«Michelin” rekomenduoja 2025 sarase

Cia susitinka maistas ir mégavimasis gyvenimu, O
lek3tese — Tokijas, Lima ir ParyZius. Tiesa, Tokijo Siek tiek
daugiau nei kity, nes prie virtuves vairo — Sefas Karolis
Narusis (anksciau veikusio restorano Narushi” eimininkas
ir Mobu” restorano Londone absolventas). Vakarienés
savaitgaliais ¢ia natlraliai perauga | vakarelj,

immotit  MOTIF

Tempo V39 -y

Vilniaus g. 39

Madinga nauja vieta, kur del demesio konkuruoja ir
VidurZemio jlros regiono maistas, ir natdralus vynas,

ir kruop&cial parinkta groovy muzika i3 vinily, kurianti
tinkama vakarieniauk ir fok* nuotaika. Zmonéms tokia
koncepcija labai patinka, todel vieta greitai iSpopuliarejo.

@ tempo_v39 f Tempo V39



